Stanovisko stravovací komise ke kvalitě brambor a kvalitě jídel ve školní jídelně
Skladba jídelníčku ve školní jídelně  se řídí spotřebním košem. Spotřební koš stanovuje, jaké výživové požadavky mají splňovat jídla podávaná ve školní jídelně. Legislativně jsou stanoveny určité skupiny potravin (brambory, maso, ovoce, zelenina atd.) a jejich doporučená spotřeba na žáka a den. Výpočtem spotřebního koše pak jídelna dokumentuje, jak tyto normy dodržuje. 
Podrobnosti k výpočtu spotřebního koše jsou uvedeny ve vyhlášce MŠMT 107/2005 Sb. v příloze 1 (Výživové normy pro školní stravování).
Jídelníček ve školní jídelně se dále řídí  Nutričním doporučením Ministerstva zdravotnictví ČR ke spotřebnímu koši  a dle hodnot spotřebního koše a splňuje moderní trendy ve stravování, především změnu poměru složek ve výživové pyramidě na úkor sacharidů.
Spotřební koš se musí plnit s hodnotami pod povolenou hranici +- 25%. Spotřební koš se musí plnit, neboť se pravidelně kontroluje.
Nutriční doporučení určuje např.:
Drůbeží maso a králík má být zastoupeno min. 3x měsíčně
Ryby min 2-3x měsíčně
Vepřové maso max. 4x měsíčně
Obiloviny min. 7x měsíčně
Houskové knedlíky z bílé mouky max. 2x měsíčně
Přílohy jsou také rýže, kuskus, bulgur, kroupy, těstoviny. V návaznosti na spotřební koš by měl mít nejlépe každý pokrm přílohu v podobě luštěnin a brambor.
Dále ovlivňuje skladbu jídelníčku též cena obědů.
Jak zástupci za učitele, tak zástupci za město, kteří se ve školní jídelně stravují, se shodli, že jídlo je velmi chutné, při výběru ze tří jídel si lze individuálně navolit jídlo, které dotyčnému strávníkovi vyhovuje a pokud se výjimečně stane, že strávník nemá rád ani jedno, lze oběd odhlásit.

Brambory dováží dodavatel, který je držitelem certifikátu kvality ISO 9001 : 2000, uděleného prestižní certifikační agenturou Bureau Veritas Quality International se sídlem v Londýně a certifikátu ISO 9001 : 2008. Dalším certifikátem, jehož je společnost držitelem, je norma kvality pro pěstování brambor a bylinek GLOBAL G.A.P. 
Chuť pokrmů kontroluje paní Bartošová osobně a rozhodně by nedovolila výdej nekvalitního pokrmu. Veškerá připravovaná jídla se uchovávají a vydávají          na teplotu, kterou určuje HACCP po celou dobu výdeje což je od  11:40 - 14:00. Vzorky z pokrmů se uchovávají po dobu 48 hodin.
Stravovací komisi byly předloženy brambory k ochutnávce. Všichni konstatovali, že brambory byly velmi chutné. O kvalitě jídel se můžou přesvědčit také rodiče osobně, školní jídelna umožní  ochutnávku.
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