
Druhá schůzka stravovací komise 

Datum: 25.3. 2026 
Čas: 15 h 
Místo: Školní jídelna ZŠ Černošice 

Přítomní za GTH: Daniela Břecková, Martin Adamuška, Jiřina Kadeřábková 

Přítomní za školu: Marie Zálešáková, Ilona Olšiaková, Klára Zapalačová, Radka Papežová 

Přítomní za MŠ Barevný ostrov: Barbora Andělová, Anna Hřebečková 

Přítomní za město: Petra Hlavičková, Renáta Petelíková 

Nepřítomni: zástupce za rodiče- omluveni 

Program schůzky: 

1. Přivítání členů komise. 

2. Diskuse o aktuálních otázkách a přáních spojených se stravováním dětí. 

3. Představení návrhů na případné zlepšení a nové podněty.  

Hodnocení za školu 

Na základě zpětné vazby od učitelů a žáků bylo zaznamenáno celkem 26 hodnocení: 

• 15 pozitivních hodnocení (především chuť a kvalita jídel) 

• 11 negativních hodnocení 

Pozitivní hodnocení: 

• oceňována chuť a kvalita jídel 

• výrazné zlepšení kvality stravy 

• pochvala za žemlovku 

Negativní hodnocení – hlavní připomínky: 

• požadavky na větší porce (řešeno možností přidání) 

• připomínky k příliš mastným nebo přesoleným jídlům (bude více kontrolováno) 

• nedostatečné doplňování salátového baru (nutné rovnoměrnější doplňování) 

• výskyt špinavých táců a misek (nutná důslednější kontrola) 

• množství cibule v salátu (dohodnuto vynechání cibule) 

• nevhodné kombinace jídel (např. hrachová polévka a cizrna) 

 



Další podněty: 

• málo místa na tácy u nového salátového pultu 

• požadavek na více čerstvé zeleniny 

• problém s chladným jídlem (vliv klimatizace nad výdejním pultem) 

• občasné nedoplňování mléka (řešitelné upozorněním personálu) 

• návrh na častější zařazení oblíbených jídel (špagety, buchtičky se šódo) 

Shrnutí: 
Převažuje pozitivní hodnocení, zároveň se opakují konkrétní připomínky, které je potřeba 
dále řešit. 

 Hodnocení technické služby 

• bez zásadních připomínek 

• požadavek na dřívější rozvoz kastrůlků z důvodu dodržení obědové pauzy (11:30–
12:00) 
→ domluveno 

Hodnocení mateřská školka (MŠ) 

• požadavek na větší množství salátu (dětem chutná) 

• velmi pozitivní hodnocení svačinkových pomazánek 

• připomínka k nevyváženému poměru příloh a omáček (zejména u knedlíků) 

Hodnocení za město 

• bez výhrad 

• pochvala za segedínský guláš 

• doporučení na lepší poměr masa a přílohy 

 

Závěr 

Stravování je celkově hodnoceno pozitivně. Byly identifikovány konkrétní oblasti ke 
zlepšení, zejména v oblasti organizace výdeje, vyváženosti porcí, doplňování salátového 
baru a kontroly kvality (dochucení, teplota jídel). Připomínky budou postupně řešeny v 
rámci dalšího provozu jídelny. 

 


