Druha schuizka stravovaci komise

Datum: 25.3. 2026
Cas:15h
Misto: Skolnijidelna ZS Cernosice

Pritomni za GTH: Daniela Bfeckova, Martin Adamuska, Jifina Kaderabkova

PFfitomni za Skolu: Marie ZaleSakova, llona OlSiakova, Klara Zapalacova, Radka Papezova
P¥itomni za MS Barevny ostrov: Barbora Andélova, Anna Hfebeckova

Pritomni za mésto: Petra Hlavickova, Renata Petelikova

Nepfitomni: zastupce za rodi¢e- omluveni

Program schuizky:
1. Privitani ¢len komise.
2. Diskuse o aktualnich otazkach a pfanich spojenych se stravovanim déti.
3. Predstaveni navrh(l na pfipadné zlepsSeni a nové podnéty.

Hodnoceni za Skolu

Na zékladé zpétné vazby od ucitell a Zakd bylo zaznamenano celkem 26 hodnoceni:
e 15 pozitivhich hodnoceni (pfedevsim chut a kvalita jidel)
¢ 11 negativnich hodnoceni
Pozitivni hodnoceni:
e ocefovana chut a kvalita jidel
e vyrazné zlepSeni kvality stravy
e pochvala za zemlovku
Negativni hodnoceni - hlavni pfipominky:
e pozadavky na vétSi porce (feSeno moznosti pridani)
e pfipominky k pfili§ mastnym nebo presolenym jidlam (bude vice kontrolovano)
o nedostate¢né dopliovani saldtového baru (nutné rovnomérnéjsi dopliovani)
e vyskyt Spinavych tacl a misek (nutna duslednéjsi kontrola)
e mnozstvi cibule v salatu (dohodnuto vynechani cibule)

¢ nevhodné kombinace jidel (napf. hrachova polévka a cizrna)



Dalsi podnéty:
e« malo mista natacy u nového salatového pultu

e pozadavek navice Cerstvé zeleniny

problém s chladnym jidlem (vliv klimatizace nad vydejnim pultem)

obcasné nedopliovani mléka (feSitelné upozornénim personalu)
e navrh na Castéjsi zafazeni oblibenych jidel (Spagety, buchti¢ky se $6do)

Shrnuti:

PfevaZzuje pozitivni hodnoceni, zaroven se opakuji konkrétni pfipominky, které je potfeba

dale fesit.

Hodnoceni technické sluzby

e bezzasadnich pfipominek
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12:00)
> domluveno

Hodnoceni matefska $kolka (MS)

e pozadavek na vétSi mnozstvi salatu (détem chutna)
e velmi pozitivnhi hodnoceni svacinkovych pomazanek
e pfipominka k nevyvazenému poméru pfiloh a omacek (zejména u knedlik()

Hodnoceni za mésto

e bezvyhrad
e pochvala za segedinsky gulas

e doporuceni na lepSi pomér masa a pfilohy

Zaveér

Stravovani je celkové hodnoceno pozitivné. Byly identifikovany konkrétni oblasti ke

zlepSeni, zejména v oblasti organizace vydeje, vyvazenosti porci, dopliiovani salatového

baru a kontroly kvality (dochuceni, teplota jidel). Pfipominky budou postupné fesSeny v

ramci dalSiho provozu jidelny.



