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Vyjadfeni k barevnym zménam hovéziho masa v pokrmu hovézi maso s rajskou omackou

V souvislosti s podnéty, které se objevily na socidlnich sitich ohledné zeleného zbarveni hovéziho
masa podavaného dne 21. 10. 2026 v pokrmu hovézi maso s rajskou omackou a houskovym
knedlikem, jsme provedli Setfeni s cilem provérit okolnosti této udalosti a zjistit moznou pficinu
barevnych zmén.

Prabéh setfeni
Dne 22. 10. 2026 se na provoz $kolni jidelny pfi ZS Cernosice dostavila manazerka oddéleni kvality
a hygieny spole¢nosti GTH, aby stiznost prosetfila.

Dne 21. 10. 2026 bylo pfipraveno celkem 637 porci uvedeného pokrmu. Z tohoto mnozZstvi bylo
487 porci vydano ptimo ve sSkole, 78 porci na vydejné Komenského, 60 porci na vydejné Barevny
ostrov, 3 porce Technickym sluzbam a 9 porci cizim stravnikdim.

K pfipravé pokrmu bylo pouZito hovézi maso — kulatd plec, upravend metodou sous-vide.
Surovina byla dodana dne 19. 10. 2026 s fadnou expiraci.

Pfi pfijmu byla surovina zkontrolovdna povérenym pracovnikem, ktery prevzeti potvrdil na
dodacim listu. Maso bylo nasledné skladovano v uréeném chladicim zafizeni pfi teploté 0 az +4
°C. Pred pouzitim se suroviny kontroluji z hlediska jejich vzhledu, viiné, neporusenosti obalu a
dalsich znakl odpovidajicich danému druhu potraviny.

V ramci Setfeni byl zkontrolovdn uchovany vzorek pfipraveného pokrmu, u néhoZ nebyly
pozorovany barevné zmény. Jeho vzhled a viné odpovidaly charakteru tepelné upraveného masa
sous-vide; nebyly zjistény zjevné znamky kaZeni. Vzorek suroviny byl odeslan k analyze laboratofi.

O vzniklém pFipadu byl informovan dodavatel suroviny a stav byl s nim konzultovan.
Laboratorni rozbory

Pro objektivni posouzeni byla pfijata nasledujici opatfeni:

- originalni baleni masa bylo odeslano k laboratornimu vysetfeni do akreditované laboratore

- uchovany vzorek platku masa po tepelné upravé byl odeslan k laboratornimu vysetreni do
akreditované laboratore

Vysledky téchto rozborl budou dulezitym podkladem pro dalsi vyhodnoceni celé udalosti.
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Mozné vysvétleni barevnych zmén —iridescence

V ramci konzultace s dodavatelem masa jsme byli upozornéni na moznost takzvané iridescence
neboli barvomény. Jedna se o opticky jev, ktery se mize pfirozené vyskytovat také u syrového i
tepelné upraveného masa.

Tento jev vznikad plsobenim svétla na strukturu svalovych vlidken a mlze se projevovat rlznymi
barevnymi odstiny, véetné zelené. Jeho vzhled zavisi mimo jiné na sméru fezu svalovinou,
struktute povrchu, vlihkosti a uhlu dopadajiciho svétla.

Pro iridescenci je typické, Ze se barevny odstin mlzZe ménit nebo mizet v zavislosti na Uhlu
pohledu ¢i osvétleni. Sama o sobé nepredstavuje znamku kaZeni masa ani dikaz mikrobidini
kontaminace.

Vice informaci o tomto jevu uvadi také odborny portdl Bezpecnost potravin pod zastitou
Mininsterstva zemédélstvi:

Iridescence — Bezpecnost potravin

Zavér

Podnét je povaZovan za zasadni a bezodkladné jsme zahdjili Setfeni. Provéfili jsme dostupné
informace o pouzité suroviné, podminky jejiho skladovani, uchovany vzorek pokrmu i dalsi baleni
masa stejné sarze. Z preventivnich divodi jsme zaroven rozhodli, Ze maso z této Sarze nebude
dale pouzivano. Pro objektivni posouzeni jsme zajistili laboratorni vysetfeni plivodni suroviny i
masa tepelné upraveného stejnym postupem jako pfi pfipravé pokrmu.

Bezpecnost a kvalita poddvanych pokrmU jsou pro nas prioritou. Dékujeme vsem, ktefi nas na
vzniklou situaci upozornili, a rodicm i stravnikim za pochopeni.

Ing. Michaela Posvarova Cihakova
Manazerka oddéleni kvality a hygieny
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https://bezpecnostpotravin.cz/termin/iridescence/

